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Goldener Lowe von singapore: N€UE KO Chnati tritt
in die Fussstapfen der Vorganger

Nebst dem Gesamtsieg und ersten Plitzen im kalten und warmen Programm entschied das Schweizer Team erstmals
den Superprestige-Wettbewerb — den «Battle of the Lion» — vor Australien und Honkong zu seinen Gunsten.

Vom 12. bis 15.April fand in Sin-
gapore anlisslich der «Food &
Hotel Asia», der weltweit gross-
ten Fachmesse fiir Hotellerie
und Gastgewerbe, auch die
«Schlacht um den goldenen Lo-
wen von Singapore» statt. Die
neue Kochnati, die aus der Gil-
de etablierter Koche hervor-
ging, vertrat dabei erstmals die
Schweiz. Mit ihrem Erfolg besti-

tigten sie, dass ihre Wahl an der
IGEHO im vergangenen Herbst
in Basel gerechtfertigt war.

Mit ihrem Sieg setzen sie dort
an, wo ihre Vorgénger
aufgehirt haben.

der Gesamtwertung nach Sie-
gen sowohl im kalten als auch
im warmen Programm stand

| The battle of Lion

In diesem Wettbewerb miis-
sen die drei Teams aus einer
vorgegebenen Auswahl von
12 kg Kalbshuft, 10 Cartons
Scampischwinzen, 10 kg
Dorschfilets, 60 kleinen Kar-
toffeln, 3 kg Couscous, 3 kg
junges Gemiise assortiert,
2kg Peperoni, 2 kg frischer
Spinat, 500 g Pilze, 1 kg Butter,

je 3 Liter Rahm und Milch,
1 Flasche Weisswein, Eiern,
Orangen, Erdbeeren, Schoko-
lade, Zucker und Mehl inner-
halb einer Stunde ein Drei-

die Schweizer «Nati» zuoberst
auf dem Podest. Das Tiipfchen
auf das «i» setzten die Schweizer
im abschliessenden <Battle of
the Liom», einem Zusatzwett-
bewerb, zu welchem nur die
drei gesamtbesten Teams aus
dem Pflichtprogramm zugelas-

sen werden; in diesem Falle
Hongkong, Australien und die
Schweiz.

‘Was das Schweizer Team vor-
her schon fiir das kalte Pro-
gramm auf den Tisch zauberte,
war bereits eine Augenweide.
Trotzdem reichte es nicht zu ei-




