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Besuchermagnet an der Gastronomia2008: Dastéagliche Show-
programm zur molekularen Kochkunst mit Profisausaller Welt.

ie ehemals internatio-

nale  Gastgewerbe-

Messe in Lausanne hat

redimensioniert. Wohl
nicht ganz freiwillig. Die alle zwei
Jahre stattfindende Messe fiir Gast-
ronomie, Hotellerie und Catering
kdmpft seit Jahren mit sinkenden
Ausstellerzahlen. Gemdss fritheren
Recherchen der htr hotel revue
zdhlte man im 2004 noch 300 Aus-
steller auf einer Fliche von 12000
Quadratmetern. Zwei Jahre spéter
waren es noch 248 Aussteller, unge-
fahrsovielewiedie Deutschschwei-
zer Regionalmesse fiirs Gastgewer-
be, die «Zagg» in Luzern, generiert.
Der richtige Einbruch kam in die-
sem Jahr. Wenn die «Gastronomia»
am Sonntag ihre Tore auf dem Mes-
seplatzin Lausanne den Besuchern
offnet, werden diese nur noch 122
Aussteller vorfinden. Die Messefla-
che umfasst gerade noch gut 6000
Quadratmeter, das ist halb so viel
wie vor vier Jahren.

Das Fernbleiben der Aussteller
fithrt man seit Jahren auf den Kon-
zentrationsprozess im Lebensmit-
telsektor zurtick, erst waren es die
Firmen-Fusionen der Bier-Liefe-
ranten, jetzt der Kaffeebranche (sie-
he Interview unten) die als Begriin-

Wiekommt es,dassdie

m «Gastronomia»in diesem
JahrnurhalbsovieleAussteller
zahltwievor zwei Jahren?
Einerseitsgab esinder F&B-
Brancheeinige Fusionenund
Ubernahmen bei den Firmen, in
letzter Zeit geradeim Kaffee-
segment.Zudem hattenwir an-
gekindigt,dasswir die Gastro-
nomiaalsregionale Messeredi-
mensionierenwollen. Daraufhin
sind viele Aussteller,diebisan-
hin préasent waren, nicht mehr
gekommen.

Soll die Gastronomia

m nunalsregionale Messe
wiederwachsen?
Wir hoffen schon, dass 2010
mehr Aussteller kommen und
haben auch die ersten positiven
Zeichen erhalten. Wir sind be-
strebt, eine moglichst attraktive
Messeplattform zu bieten und
engagieren unsfireinumfang-
reiches Rahmenprogramm.

Die Gastronomia
kampft um Aussteller

Dieehemalsinterna-
tionale Gastronomia
In Lausanneversucht
nunihr Glick alsre-
gionale Gastgewerbe-
Messe. Mit halb so
vielen Ausstellern
wievor zwei Jahren.

Messedauer verkiirzt. Aber selbst
eine regionale Messe kann mit der
aktuellen Zahl an Ausstellern den
Besuchern nichtden nétigen Uber-
blick geben. Zwar versucht man mit
den neun Ausstellungsbereichen
von den Nahrungsmitteln tiber die
Kiichengerite bis zur Einrichtung
alleBereiche abzudecken.Dochder
echte Vergleich verschiedener An-
bieter hinktfiirden Messebesucher.
Denn manche Branchen werden
gerade mal von einer Firma repra-
sentiert. Zum Beispiel Tabak und
Rauchwaren: Als einzige Firma
zeigtdieVilliger Sohne AG Cigarren-
fabriken aus Pféftikon ihre Produk-
te. Genauso bei den an Gastgewer-
be-Messen sonst viel gesehenen
Schweizer Herstellern von Kaffee-

122 Aussteller werden an der Gastronomia 2008 teilnehmen.

dung herhalten mussten. «Eine fu-
sionierte Firma braucht nicht mehr
die gleiche Flidche wie zwei eigen-
stdndige Aussteller», so Pressespre-
cher Jean-Pierre Chapuis. Doch
wer die Ausstellerliste durchforstet,
sieht: Selbst viele der Grossen sind
nicht prasent.

Bei der Gastronomia tritt man
nundie Fluchtnach vorne an: Redi-
mensionieren als regionale West-
schweizer Messe, lautet das Credo.
Von fiinf auf vier Tage hat man die
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Nachgefragt

Horent
Leuenberger

- Position: Seit Mai Projekt-

© verantwortlicher fiir die :
. «Gastronomia»im Lausanner :
. Messezentrum «Palaisde :
- Beaulieu».

vollautomaten: Neben der Cafina
AG aus Hunzenschwil schien sonst
kein Anbieter an einem Auftritt an
der Gastronomia interessiert.

Das Manko bei der Aussteller-
zahl und -vielfalt versucht die Mes-
seleitung mit einem umso attrakti-
veren Rahmenprogramm wettzu-
machen. Dieses beansprucht im-
merhingutein Drittel der gesamten
Messefldche. Bei der «Animation»
gibt sich dieWestschweizer Gastge-
werbe-Messe experimentierfreu-

Wenn die Gastronomiaso

m mitden Ausstellerzahlen
kadmpft: Braucht esdie Messe
Uberhaupt noch?
Davon binich Giberzeugt. Die Ro-
mandie sollihre eigene Gastge-
werbemesse haben. Eineregio-
nale Messe fiir Gastronomie und
Hotelleriein der Westschweizist
zudem auch ein Bedirfnisder
Besucher.Demwollenwir ge-
recht werden. Die Gastronomia
braucht es, weil eine Nachfrage
fureinesolche Messedaist.

4 DasRahmenprogramm
m der Messeist gastrolas-
tig.Wendet sich die Gastrono-
miaeheranden Restaurateur?
Die Messe hat sow ohl Sektoren
furdieHotelleriealsfurdie
Restauration. Das Kongress-
Programm richtet sich gleicher-
massen an Wirtewie an Hote-
liers.Und auch die Lehrlings-

w ettbew erbe zéhlen Teilneh-
mer ausbeiden Bereichen. gsg

Das Messegelande der Gastronomiain Lausanne.

dig. Stolz erzdhlt Messe-Projektlei-
ter Florent Leuenberger vom gros-
sen Show-Programm zur Moleku-
larkiiche mit 12 internationalen
Koch-Grossen: «Dasist ein einmali-
ges Event in der Schweiz.» Hohe-
punkt ist die Diskussion der Kéche
mit dem «Erfinder» des Begriffes
Molekular-Kiiche, dem Chemiker
Hervé This, am Messe-Dienstag
zwischen 17 und 18 Uhr. Téaglich
prasent an den nachmittdglichen
molekularen Koch-Darbietungen
ist Denis Martin aus Vevey, der fiir
sein Kénnen von Gault Millau 2007
zum Aufsteiger des Jahres in der
Westschweiz gekiirt worden war.

Kulinarisch hochstehend, aber
traditionell was die Zubereitungs-
art betrifft, geht es beim «Table des
Grands Chefs» weiter: Die sechs
Schweizer Koch-Grossen Philippe
Chevrier, Didier de Courten, Etien-
ne Krebs, Urs Messerli, Marcel
Thiirler und Georges Wenger kreie-
renvordenAugenderBesuchertag-
lich gemeinsam ein Menii. Weitere
Highlights sind die Schweizer Piz-
zaioli-Meisterschaft 2008 und die
Lehrlingswettbewerbe. Nicht mehr
ausgetragen wird der «Sésame de
I'acceuil»: Der Preis soll neu defi-
niert werden und 2010 wieder zum
Programm gehoren.

www.gastronomia.ch
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