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Tausend Sinne
- eine Gruppe

GASTRONOMIE Das Restaurant
Miile Sens inder Markthalle in Bern
befindet sich neut unter dem recht-
lichen Dach einer Aktiengesell-
schaft. Riickwirkend auf den 1. Ja-
nuar dieses Jahres wurde die Mille
Sens Groupe AG gegriindet.
Mitdem Schriitwolleersichent-
lasten, sagt Kiichenchef und Mille-
Sens-Inhaber Urs Messerli dem
«Blmid», «Wirsind inden vier Jahren
unseres Bestehens statkgewachsen
—der Betrieb-wurde mir langsam zu
gross, wn ihn allein zu fihren.» Er
wolle einen Teil der Verantwortung
an «langjdhrige und treue Kader-
mitarbeiter» abgeben.

Mehrere Betriebe

Bei der Erofinung des Restau-
rants im Jahy 2G03 waren 25 Mitar-
beitende bei Mille Sens beschiftigt,
heute sind es 40. Messerlis Mille
Sensistzueinem Unternehmennit
mehreren Betrieben angewachsen:
In der Markthalle fithrter auch eine-

. Wmnhandlungund eine Tapas-Bar,
in Blumisberg das Restaurant emes
Golfclubs. Schliesslich bietet Mes-
serli unter dem Namen Mille Por-
tails auch Catering an.

Die UmwandlungineineAkiien-
gesellschaft macht es leichter, die
Untermmehmensfithrung auf mehire-
re Personen zu vertetlen. Urs Mes-
serli michte sich starker auf das
Restaurant in der Markthalle kon-
zentrierenund sich «ein wenigvom
Tagesgeschift zuriickzieheny. Dies
lasse ihm mehr Zéit fiir persénliche
Weiterbildung in der Gastronomie.

Messerli haz vor kaurzem eine Li-
zenz im Fachgebiet Lebensmittel-
Sensorik an dey Hochschule inWa-
denswil erworben. Zu kiinftigen
Plinen kann er-noch nichis verra-
ten: «Einige Ideen sind da, aber
noch ist nichts konkret.»

Slow- Food-s;)latzglpr%’ang Smea? gy

Mﬂie ‘Sens -beteiligt sich. f.n:lmer
wiederan: Gasl:m-EventsmBem,gsor
auch morgenSamstag: Dann findet -
die «Balade Gourmande de Bernes
statt, die bereits zum vierten Mal
von der Feinschmecker-Bewegung
StowFoodorganisiertwird. EinSpa-
zieigang durch die Stadit Bern fiihrt
die Teilnehmerinnen und Teilneh-
mer zu kulinarischen Etappenzie-
len: Einen Apéro gibt es im Restau-
rant Veranda, veischiedene Vor-
speisen werden im Restaurant Na-
tional und im «Mille Sens» serviert,
fiir den Haupigang sorgt das Res-
taurant Zum Ausseren Stand und
fiir Dessert und Kise die Brasserie
Chstberg.

Die Aktion stosse wie jedes Jahr
auf grosses Interesse und sei ausge-
bucht, sagt Raphael Pfarrer, Leiter
von Slow Food in Bern. Sie sei auf
100 Teilnehmer beschrankt. (pmg)



