Liebe mille sens - «les goiits du monde» Business-Gaste

Wir bieten authentische und ethisch vertretbare Spitzenprodukte aus der ganzen Welt an. Wir legen Wert auf
nachhaltig produzierte Produkte, die mit internationalen Bestsellern zu einzigartigen Gerichten und einem
geschmacklichen Erlebnis verarbeitet werden.

Entdecken Sie auch abends die Geschmacker dieser Welt. Machen Sie dank unserer grol3en, innovativen
Speisekarte eine kulinarische Weltreise ins Reich der tausend Sinne.

Sie mdchten mehr Uber unsere Philosophie erfahren oder winschen Einblick in die Abendkarte?
www.millesens.ch

BUSINESS LUNCH WOCHE 3
Alle untenstehenden Gerichte sind frei und nach lhrem Geschmack kombinierbar.

Vorspeisen
St. Jakobsmuschel, Zungenwurst, Sellerie — Schaum — Suppe

Foie gras — Schnitzel, Caramel — Apfel, Balsamico

Bio — Rindstartar, Krautersalat, Parmesan, Brioche, “medium / spicy”

Hauptgange

Vacherin — Kalbscordonbleu, Madeirajus, Marktgemise
Irish — Rindsfilet, PastinakenpUree, Berner — Triffel — Sauce
Jumbo - Krevette, Wokgemise, Laksaschaum
Ferraris — Venere — Risotto, Einmachzitrone, Wurzelgemise, Taleggio

Zusatzliche Beilagen: Rollgerstotto — Wurzelgemusebrunoise, Krauterkartoffeln CHF 6.8

Nachspeisen

Zitrusfrichtekreation, Tarte, Sorbet, Sing Tschy
Sorbetkarussell mille sens

Kasespezialitaten von Affineur Christoph Bruni

2 Gang Men(: CHF 52 | 3 Gang Menu: CHF 59.8 | 4 Gang Ment: CHF 69.8

Weinempfehlung aus unserer Vinothek

Bianco di Sera 2006, Familie Klausener, Tessin, Schweiz dl 11.0
Barrique, reife Birnen, Akazienhonig, nussig, wrzig

Rosso Polito 2004, Il Lebio, Toscana, Italien dl CHF 12.4
Barrique, Johannisbeeren, Kirschen, Waldbeeren, Pfeffer, wiirzig

Produktedeklaration: Wo nichts anderes vermerkt ist, handelt es sich um Schweizer Fleischerzeugnisse. / Alle Preise inkl. MWST.




