Hauptgang bestand aus Spanterkelva-
riationen mit Rhabarberkompott und
Kartoffelstock, geféllig auf dem Teller
angerichtet. Als Stssspeise wurden Erd-
beeren mit Holunderbliten gereicht.
Die 156 Tafelnden wurden von neun
Servicemitarbeitenden bedient. Das
Mend kostete ohne Getranke 39 Fran-
ken. Die Weine aus der eigenen Vino-
thek fanden entsprechend Anklang.
Honorationen wie Staatssekretdr Jean-
Daniel Gerber vom seco, GastroSuisse-
Prasident Klaus Kinzli und Irene
Gertsch von der Berufsfachschule Em-
mental liessen es sich schmecken.

Die Philosophie der Mille Sens Group
besagt, eine inspirierende Oase des Ku-
linarischen mit dem kultivierten Zusam-
mensein zu kombinieren. Der Gast soll
rundum zufriedengestellt werden, wozu

hochstehende Gastronomie und Wein-
kultur das ihre beitragen. Viele Produk-
te stammen aus der Region, es wird
ausschliesslich Wein aus européischen
Landern ausgeschenkt.

Restaurant Mille Sens
Bubenbergplatz 9, 3011 Bern
Telefon 031 3292929

Fax 031 3292991
www.millesens.ch
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